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DISSETENA FIRA | FESTA DE L'ALLIOLI
DE CREIXELL

La Font de les Curculles de Creixell és I'escenari habitual del concurs i la festa. rocer LexA

La ma de morter es remenara amb energia
a la Fira i Festa de I’Allioli de Creixell

» Xavier Sagrists, cuiner del restaurant Mas Pau, és el pregoner de Ia festa

BORRASSA | REDACCIO
B H La Fira i Festa de ’Allioli de
Creixell, que assoleix aquest any la

- 17a edici6, s’ha convertit en un re-

ferent ineludible per als amants de
lacuinatradicionalidels aficionats
a fer rodar la ma de morter. El xef
del Restaurant Mas Pau, Xavier Sa-
grista, obre oficialment la festa
aquest diumenge amb un prego, a
les 11 del mati, si bé la fira de pro-
ductes artesanalsjahauraarrencat
unahora abans. Hihaura dinar po-
pular i, tot seguit, sardanes amb la

' Cobla Empordanesa.

FIRA | FESTA DE L’ALLIOLI

&% Lloc: Font de les Curculles.-

{y Associacié de Veins i Amics de
Creixell. €% Inscripcions i reserves:
972 52 51 831972 51 00 62. £ Diu-
menge, 11 de maig. Mati.

Els organitzadors preveuen una
bona assisténcia de public si el
temps acompanya: “ésunafira con-
solidada —diuen- pero sempre va
bé recordar a la gent que vingui”.

Els interessats a participar al Con-
curs Internacional d’Allioli es po-
den inscriure de manera gratuita
fins al 8 de maig. La informacid,
l'obtindran al 972 51 00 62. Hi ha
tres premis (100, 501 30 euros, res-
pectivament): a la quantitat d’a-
llioli —puntuable per al Récord Ca-
tala-, al més original i al més sur-
realista. A la festa de Creixell, tam-
bé hi poden participar els nensiles
nens de fins a 14 anys que també
poden elaborar el seu allioli i hi ha
premi per a tots els concursants
(amb places limitades).



