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La Fira de Creixell ‘lliga’ vint res

aurants de

'Alt Emporda per fer la Ruta de PAllioli

S'espera que immigrants africans i un grup d'alemanys participin el dia 11 de maig en el 6¢ Concurs Internacional d’Allioli

B Creixell.— Vint restaurants de IAlt Emporda
participaran durant els proxims dotze mesos en
la Ruta de I’Allioli, que ha estat promoguda
per I"Associacio de Veins i Amics de Creixell.

El concurs premia el mi-
lor allioli, el més original i el
record de quantitat. El con-
curs esta dotat amb tres pre-
mis a la qualitat —de 15.000,

+ 10.000 1 5.000 pessetes—, un
premi a loriginalitat —de
10.000 pessetes—, i 10.000
pessetes a la quantitat, que
sera puntuable pel Récord
Catala. Si en edicions ante-
riors el concurs ha comptat
amb la participacié de con-
cursants dels EUA —el va
fer amb alls escalivats, tal
com diuen molts manuals
francesos—, del Canada, de
la Catalunya Nord, d’altres
zones de I'Estat Franeés i de
la resta de I’Estat Espanyol,
aquest any s’espera un grup
d’alemanys. Carles Frigola,
de T'equip d’organitzadors,
espera que alguns immi-
grants nord-africans partici-

_pin al concurs, ja que al Ma-
grib, com a tota la medite-
rrania, també hi ha el cos-
tum de barrejar oli amb alls.

A més de Frigola, equip
organitzador estd integrat
per Jordi Palmada, que és el
president de 1’Associaci6,
Dolors Moy, Pere Moy, Jau-
me Roura, Enric Iglésias,
Joan Alsina i Joan Ayats.

El jurat del concurs estara
integrat el xef d’El Bulli, Fe-
rran Adria, considerat un
dels millors cuiners del mén;
Jaume Santacana, directiu
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de TV3; Mari Pau Huguet,
presentadora de TV3; Jau-
me Font, director de Girona
Gastronomica; Pere Tapies,
cantautor i presentador ra-
diofonic; el conseller delegat
de Maxor SA, Max Marcd, i

Aquesta mateixa entitat és I'organitzadora de
la II Fira i Festa de I’Allioli i del 6& Concurs
Internacional de Creixell, que se celebraran el
dia 11 de maig vinent a Parbreda de platans
de la font de les Corculles d’aquest nucli del

pel periodista d’El Punt, Sal-
vador Garcia.

Jordi Palmada va advertir
que la Fira de Creixell no és
de tota classe de productes
artesanals: «Es una concen-
tracié del mén de Pallioli.»

D’aquesta manera, s’hi tro-
bara oli del trull de Garri-
guella —recipients de dos i
cinc litres amb una etiqueta
especial per a Creixell—,
allioli, morters o mans de
morter.

municipi de Borrassa. Els organizadors, que zhir
van presentar el programa d’actes, confien gue
que immigrants africans i un grup d’alemanys
participin el dia 11 de maig en el concurs. En
total, sS’espera una trentena de concursants.

Alguns dels organitzadors fotografiats a dins d’un trull. Drets: Roura i Frigola. Asseguts: Palmada, Moy i Iglésias. Foto: PERE PAGES.

Els promotors han editat
el llibret Ruta de UAllioli de
I’Alt Emporda, amb diferents
escrits sobre la salsa, quatre
receptes, fetes per la profes-
sora Nuria Llado, i el plat
que ofereix cada restaurant.



