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La Fira de I'Allioli de Creixell presentara
com a novetat el mousse de conill i allioli

Paral-lelament, ala quarta Ruta de I'Allioli s'hi han adherit 50 restaurants de la comarca, 10 més que I'any passat

VICTOR PERX

La principal novetat de la
novena Fira i Festa de
I'Allioli de Creixell, que
tindra loc el 14 de maig,
serd la presentacid d'un nou
producte, el mousse-paté de
conill amb allioli, que ha
esiat promocionat per
I'Associacié de Veins i Amics
de Creixell i I'Associacid de
Cunicultors de 'Al
Emporda.

Totes les persones interessa-
des podran participar al concurs
internacional de l'allioli, els
premis del qual es lliuraran el
dia de la Fira, una vegada el
jurat format per Oscar Nebre-
da, Jordi Sargatal i Jordi
Cabezas, entre d'altres, hagi
emes el seu veredicte. Abans
del lliurament, perd, tindra lloc
la presentacid d'un nou produc-
te, creat a inciativa de les asso-
ciacions Veins de Creixell 1
Cunicultors de I'Alt Emporda.

Segons va explicar la setma-
na passada Jordi Palmada, pre-
sident de 1'Associaci6 de Ve-
ins i Amics de Creixell, "vam
parlar amb diferents gastro-
noms, gue ens van encorat-
jar a tirar endavant la pro-
mocid del mousse que presen-
tarem. Es tracta d'un pro-
ducte fi, novedés, que no té
res a veure amb els patés nor-
mals i que és fruit de la bar-
reja d'una seérie productes de
primera qualitat”. La comer-
cialitzacié del mousse anira a
carrec de l'empresa altempor-
danesa Collverd. Tot i que en-
cara no se sap a quin preu es

' BUSQUETS
Antoni Caulas i Jordi Palmada varen presentar la novena edicié de la Fira de I'Allioli de Creixell

podra adquirir aquest produc-
te, el que ja €s segur €s que es

podri trobar en pots de vidre

de 100 grams i en una serie

El dibuixant i humorista
Oscar Nebreda serd el
pregoner d'aquesta novena
edicié de lafira

d'establiments especifics, com
ara carnisseries i als restaurants
que participin a la ruta de l'all-

1o0li. Antoni Caulas, de 1'As-
sociacié de Cunicultors, ha as-
senyalat que "el mousse de co-
nill és un intermig entre la
pasta granada dels patesila
pasta fina, tipica del mousse.
Es podria guardar a la neve-
ra durant 1 any".

Com cada any, el dinar po-
pular que s'organitza a la font
de les Corculles de Creixell sera
un dels moments més esperats
de la festa. Es calcula que en-
tre 1.000 1 1.200 persones hi
assistiran. Durant 'acte, 1a gent
que vulgui podrad comprar co-
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ques i butifarra l'allioli. els
darrers productes promocionats
per l'associacié de Creixell.
Per altra banda, Ia ruta de
l'allioli, que arriba a la seva
quarta edici6, augmenia en
nombre de restaurants col--
laboradors. En total, 50 restan-
rants de tota la comarca (I'any
passat eren 40) oferiran plats
especials amb 1'allioli com a
principal protagonista. A cads
un d'aquests establiments, es
penjara un cartell, amb la fina-
litat de donar a congixer als cli-
ents el tragat d'aquesta ruta.




