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“El cuiner Joan Roca llegira
el prego de la Fira de Creixell

Presentaran el llibre de I'allioli del periodista Salvador Garcia
Per la festa, el 15 de maig, estrenaran la sardana de 'avia Remei

BORRASSA

MARC TESTART

La catorzena Fira i Festa de I'Allioli

de Creixell, que tindra lloc el diumen-

ge 15 de maig, al paratge de la Font

-de les Corculles, sera inaugurada pel
cuiner i xef del Celler Can Roca de
Girona, Joan Roca. L’Associacié de
Veins i Amics de Creixell ha presentat
els actes que se celebraran durant la
jornada. A banda del tradicional Con-
curs internacional d’allioli, que
enguany arriba a la dotzena edicio6,
presentaran un llibre del periodista
Salvador Garcia-Arbés, editat per
Brau Edicions i amb fotos de Fran-
cesc Guillamet, que repassa les diver-
ses edicions de la Ruta de PAllioli. “Hi
ha receptes dels restaurants de la
comarca i també s’han recollit escrits
de diferents autors amb introduccions
a carrec de Salvador Garcia. La idea
va sottir d’aqui, de la Font de les Cor-

culles fa quatre o cinc anys”, explica

Jordi Palmada, president del comité
organitzador de la fira.

Després del pregd de Joan Roca, a
les onze del mati, i de la presentacié
del llibre, a dos quarts de dotze del
migdia comencara el concurs. Hi ha

Palma&a, al esquerra, amb dos membms més de 1 organitzacié de la ﬁra de Crexxell

la categoria d’adults i la infantil —el
guanyador d’aquests darrers obtindrd
una mi de morter amb una bitlla a
dins com a premi per gentilesa del

Museu del Joguet de Catalunya. Els
_concursants, que s’han d’inscriure

abans del 12 de maig, tindran mitja
hora per fer allioli amb els estris i

condiments que es portin de casa. El
primer premi a la qualitat és de 120
euros; el segon premi, de 90, i el ter-.
cer, 60 El concursant que faci més
allioli s ‘endura 120 euros. Actualment,

el titol és a mans de l'escalenc Rafel

Guillot, que també posseeix el récord
catald. També es manté el premi per
a lallioli més surrealista i al més origi-
nal. :
Després del dinar —els fesols de
Santa Pau i la botifarra sén el plat
principal-, amb capacitat per a un
miler de persones —el tiquet enguany
costa 13 euros—, a la tarda, la Cobla
Empordanesa de Castell6 d’Empuries
estrenara una sardana dedicada a
avia Remei Ribes. La mestressa de
casa mataronina que cada any partici-
pa al concurs d'allioli de Creixell ja va
ser pregonera de I'edici6 de I'any pas-
sat.

Els visitants de la fira podran tastar
i comprar Pallioli de Creixell, elaborat
per I'avia Maria, una veina del poble
que va ser una de les primeres parti-
cipants al concurs. “La finalitat de la
festa és salvaguardar i mantenir
Pessencia de Creixell”, explica Jordi
Palmada.
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