JOAN LLAVENERA
RESIDEX A FCUERES
He vingut cada any des de
QUE e5 Va Comencar a
celebrar la Fira, | puc dir que
Fallioli és un producte nacional
empordanes»

ORIOL GUARDIA
VIL AL MUNSCIA DE LLERS
Valéncia i la resta
d'Espanya es volen
apropiar de tot el bo que tenim
els catalans, i sino ho
aconsegueixen, ho critiquen»

JORDI CAMACHO
PROCEDELX DE FIGUERES
Per mi allioli és catala. La
resta del pais no sap com
s'elabora la salsa, com no sabien
fa anys, com es feia el pa amb
tomaquet»

OLGA FRIAS

VIL A A LES ILLES CANARIES

m la Fira. o crec que Falfioli
€s d'aqui, una salsa catalana,
perqué als altres llocs no la
saben fer»

Es el primer any que vinca

TERESA COMAS

RESIDELX A VILAFANT

m Jo crec que [ allioli és de
Catalunya, perque aqui

I'hem fet tota la vida, és un

costum, i a Espanya no saben

practicament ni qué és»

Les queixes de Valencia encenen els
participants a la Fira de I'Allioli de Creixell

P Les critiques dels darrers dies per «nacionalitzar» |a salsa fan que el municipi la segueixi reivindicant amb més forca

BORRATSA | ROSER ALBERTI
B La Fira i Festa de FAllioli, orga-
nitzada per 'Associacio de Veins i
Amics de Creixell reuneix, des de
1992, centenars de persones que
acudeixen al nucli de Borrasa, per
gaudir i difondre el procés d'ela-
boracié daquesta salsa tradicional
i celebrar, com ja és costum, el
Concurs Internacional de 'Allioli
que atorga premiis a les salses mes
origindls o a les mes surrealistes.
Ahir, com cada any, unes 500
persanes procedents de Figueres,
Palafrugell, Barcelona, i fins i tot
d’alguns punts de Franca, van ce-
lebrar de nou el que ja es la festa
més popular de la localitat, presi-
dida enguany pel reconegut cuiner
loan Roca, d’El Celler de Can
Roca, 4 qui es va atorgar el premi
Ma de Morter d'Or
En aquesta edicid, 'ambient no
era només festiu i 'allioli no era
dnicament protagonista per seves
propietats culinaries, sind tam-
bé, per la polemica que s’ha ge-
nerat entomn a la proposta dels or-
ganitzadors de la Fira de Creixell
de «nacionalitzar-lo» a través del
Parlament, com a producte cata-
la.
La proposta no es nova. Ja fa 3
anys gue Associacit de Veins i

La proposta de la polémica,
reivindica I'elaboracié
tradicional catalana de I'allioli
fet amb all, oli, sal i llimona

La iniciativa ha estat criticada
per veus populars com la de
Fescriptor Quim Monzé o el
gastronom Jaume Fabrega

manisfest per recollir signatures de
suport. | €s en aguet punt, quan es
va comengar a parlar i moltde la-
llioli a bona part de Catalunya i del
Pais Valencia. Aquest divendres
passat, l'empresa de Valencia Cho-
vi, que ven a l'any onze milions
d'unitats d'allioli, contestava en el
diari Levante a la proposta dels
empordanesos, afirmant que «l'a-
llioli és de tot el Mediterrani- i que
«£5 coneix a tot Espanya gracies a
nosaltres», També l'escriptor Quim
Monz6, hi va ficar cullerada, en
qualificar la iniciativa dels de Crei-
xell de «beneiteria populars.
Precisament, Jordi Palmada, es
va referir a aquest i altres articles,
com a iniciadors de la polémica
generada. «Algun escriptor o algun
columnista d'algun diari impor-
tant, va inicar aguesta polémica,

Amics de Creixell, presidida per  perque nosaltres ja fa tres anys que
Jordi Palmada, va decidir engegar  fem aquesta reivindicacid», afir-
aguesta iniciativa per reivindicar  mava Palmada.

Telaboracit tradicional eatalana de El president de I'Associacio,
Vallioli, en concret el que es fa  destacava també ahir, en relacio
només amb «all joli, iuna micade  ambl'allau de critiques arribades
sal i llimonas. No va ser perd, fins  des de Valencia, que no neguen i
dgquesta setmana passada, quan la  respecten que »al Pais Valencia o
proposta es va plasmar en un  ala part sud de franga també tenen

el seu allioli, i que cadascti pugui
reivindicar la seva manera d'ela-
baorar-lo i el seu costumb. [ afegia
que «nosaltres no diem que la sal-
sa sigui propia, el que diem es que
esuna salsa del nostre pais», Tam-

La Fira i Festa de FAllioli de Creixell va estar marcada en aquesta edicié per la polémica.

bient, tot i aixi, va ser festiu entre
els participants, que van poder
gaudir com cada any; de la seva
festa tradicional. De bon ma, i
després del prego del prestigios
cuiner Joan Roca, els 15 concur-

BALEEST:

macho i el més surrealista, a Juli
Peréz. En la categoria més curic-
sa del concurs, es va premiar tam-
bé la quantitat, premi que va ser
atorgat a Rafael Gillot, de l'Escala,
que va elaborar 7 quilos 1 911

L'organitzacié convida Quim Monzo

afor

£

I

bé va destacarque peraellslapo-  santsadultsiels 10 nens que par-  grams dallioli. Enla ;ategom in-
lémica era positiva perqué es fadi-  ticipaven en el concurs interma- fantil, el primer premi va set p:;a
fusid de lallioli. cional de lallioli, van presentarels  Maria '«‘a.lle]ns iel segon, pera An-
seus productes, que van ser de- dreu \acrgésd l o
Ambient festiu a la Fira gustats i premiats. v Després del concurs, es ¥
La indignacia era notable entre els El primer premi per la qualitat  presentar el padela unm:‘nww
assistents a la Fira, que comenta-  va ser per a Joan Vinas, el segon, amb alliolii B::wa wiehm‘ﬁ - din;
ven entre ells les critiques rebudes  per a Oriol Guardia i el tercer, per Alatarda, o tancar
idefensaven laque considerenuna  a Maria Vifas. El premi a l'origi- festa amb una ballada mm
srecepta tinica a Catalunyar. Lam-  nalitat va ser concedit a Rosa Ca- amb la Cobla Cerviane:
W I entre els assistents a mme:rﬂﬁ;a
2 “nacio-
la Fira, aixd no va passar peralt. Il comentar la
de I'Associacié de Veins  nalitzacios de Em;
! ¢ Jaume Fabrega, en un article
i Amics de Creixell, Jordi Palmada, .

any vinent

vavoler contestar al «Senyor Mon-



