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Joan Viias rebra la
Ma de Morter d’'Or

» a germana del xef, Maria Vifas, també sera
- premiada amb el primer Morter d'Or de la fira
' que inclou un nou taller dedicat a la pasta de sal

| CONCURS INTERNACIONAL D’ALLIOLI

@ Font de les Corculles. @ Creixell.
® Diumenge 31, a les 11.30 hores.

| BORRASSA | EDUARD CLARA

M El xef Joan Vinas i la seva ger-
mana Maria Vinas rebran, di-
umenge, la Ma de Morterd'Oriel
primer Morter d’Or de la Firaila
Festa de I’Allioli de Creixell. Vinas
va ser xef del restaurant La Llar
des de la seva obertura, el 1975, i

| va conservar una estrella Miche-

lin des del 1982 fins al'any passat,
quan va tancar el restaurant. Jor-
di Palmada, president de I'asso-
ciaci6 de Veinsi Amics de Creixell,
impulsors de la Fira, destaca el
nou premi que atorgaran engua-
ny a Maria Vifias, “una persona

que ha ajudat molt ala festaique
és experta en fer allioli”,

La jornada comenga amb un
esmorzar ales 9 del mati fins ales
12 del migdia amb pa amb toma-
quet, xuiaiallioli. Ales 10jaesre-
alitza el taller de cuina de I'avia
Remei, per segon any consecutiu
per a la mainada. Una novetat
d’aquesta edicio és el taller de
pasta de sal Farem un morter a
carrec d’Tsabel Rodriguez, que es
fa a les 11. Cal destacar que, per
engrescar els nens, ja s’han dut a
terme dos tallers per ensenyar-
los a elaborar allioli. Un es va fer
divendres dia 15 a 'escola de Vi-
lamalla i l'altre, dissabte 16, al
Museu del Joguet de Figueres.

Concurs d'allioli
Dins lafestatindrallocel concurs
internacional d’allioli per aadults
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Els nens també poden participar en el concurs de fer allioli tal com es va fer I'any passat. rrancesc acuiLera

i un per a la mainada fins als 14
anys. El jurat que decideix els
guanyadors esta format per la
cuineral’avia Remei Ribes; el pe-
riodista i critic gastronomic Sal-
vador Garcia; el director del Mu-
seu del Joguet de Catalunya, Jo-
sep M. Joan; el conseller Amics
del Museu Dali, Pascual Pesudo;
el president del Col-legi de Perio-
distes de Girona, Narcis Genis, i

l'ornitoleg Jordi Sargatal. Hi ha
quatre categories: el premi a la
qualitat, a la quantitat, a l'allioli
més original i a l'allioli més sur-
realista. En aquests dos ltims,
els concursants poden usar altres
ingredients a partdel’all,I'oli d’o-
liva i la sal. Les inscripcions per
participar-hi shan de fer abans
d’aquest dijous.

Com a actes paral-lels, es fa la

3a Trobada d'intercanvi de pla-
ques de cava, al mati. A les 12 del
migdia, s'inicia la presentacio de
la placa de cava commemorativa |
de la Fira i, tot seguit, es realitza
el veredictei el lliurament de pre-
mis del concurs d’allioli, i també
la degustacié d’alliolis dels con- |
cursants. Després del dinar po- |
pular, a les 15.30 hi ha una can- |
tada d’havaneres. '




