CREIXELL | ELS SEUS TRULLS.
LA TRADICIO AGRICOLA

Conta la gent del poble que a Creixell fins no fa gaire existien set trulls: a can Bach, a can Cortada, a
can Reberdé, a can Pallach, a can Gusti, a can Janet Peix i el trull del barri, anomenat aixi perque n'eren
socis set membres del poble, estava situat a |'actual finca de can Moi. Actualment, es conserven Unicament
dos d'aquests trulls, ja que la majoria d'ells foren desmontats per adaptar les estances a les necessitats d'es-
pai de la nova vida. L'un es conserva intacte, ens referim a can Cortada. Ambdos perd sén un fidel exem-
ple de com eren aquestes installacions, de la seva ubicacié dins el context general de la masia i de la
importancia del resorgiment economic i poblacional de Creixell al s. XVIIl ja que agquests trulls foren cons-
truits en aquest segle tal com ens ho evidencia la data marcada sobre la fusta de la premsa de cadascun.

No hem trobat millor explicacio sobre qué és un trull que la que déna Joan Amades en la seva obra El
Costumari Catala: “Els trulls solen ser foscos... per regla general sén de parets gruixudes i fermes... Sofen
estar instal-lats en estances baixes i poc ventilades. Consten d'una feixuga solocada de pedra, per damunt
de la qual roda la mola, també de pedra, unes vegades circular i d"altres en forma de pera, que fa moure
un animal de tir fermat a una biga llarga que imprimeix moviment a una gran mola... La solera def trull és
de pedra ben dura: granit o ull de serp, voltada d’una barana baixa, aixi mateix de pedra, dintre de fa qual
roda la mola”. Perd el trull propiament dit no era Unicament aquesta mena de safareig o pica de pedra
amb la gran mola central, sind que estava format per diferents mecanismes, com ara: la premsa i les bas-
setes. La premsa estava situada normalment en un raco de la sala i consistia en un quintar que constrenyia
la pasta o remolta per tal de fer rajar fins ['iltima gota d'oli. Les bassetes eren unes piques de pedra que
servien per guardar les impureses de I'oli (oliasses),
destriades d'aquest a partir d'un senzill mecanis-
me: aigua calenta, per la llei fisica que diu que ['oli
sura en l'aigua. D'aquestes oliasses se'n feia poste-
riorment sabd, entre d'altres coses.

El mas, en tant que explotacié agricola era
una unitat de produccié on l'organitzacio de la
terra era feta per treure’n el maxim profit. Per
aixo, en l'estructuracio de les seves dependéncies
tenen tanta importancia els baixos ja que alli tot
gira entorn de les tasques agricoles: |'entrada sol
e = estar reservada a les eines manuals i de llaurada,
Bach. (1870) les dependéncies annexes es destinen a estables

per a les mules, bous, que serveixen per llaurar i
per transportar; i les corts per als porcs d'engreix i I'aviram. Obviament, aquestes dependencies s'organit-
zaven de forma diferent segons el tipus de conreu de cada zona o regio. Per exemple, a les zones vitico-
les, als baixos s'hi troben les tines, la premsa i el celler. | a les zones d'olivars els trulls.

De fet el paisatge agricola de Creixell ha variat molt en aquests darrers anys. Ja que fins no fa gaire
era una zona poblada de vinya i sobretot d'oliveres, cada casa tenia el seu olivar. L'actual bosc que envol-
ta el poble o la Serra eren olivars. Apart de les petites feixes de regadiu vora la riera de 'Alguema i dels
conreus de seca, sobretot els cereals, que finalment s’han anat imposant. Cada any al mes de novembre
es portava a cap la collita de les olives i s'elaborava en el si de cada familia aquest preuat producte que
havia de servir i conservar-se en piques de pedra, anomenades piques d'oli, per tot un any.

Aixi doncs, I'autosuficiéncia és el que marca aquest tipus d'agricultura.
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